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COME ESSICCARE | PORCINI
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- in forno ventilato,
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polenta e formaggio

ABBINAMENTI
Vino rosso vino bianco
W non troppo di struttura
C0rposo media

COME CONSERVARE | PORCINI SECCHI
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di vetro congelati
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a una foglia sacchetti
~ dialloro 7/ I\ da freezer

PRIMA DI CONSUMARE | PORCINI SECCHI
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